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Kommentar
Es empfiehlt sich, für diese Arbeit in Kleingruppen zu arbeiten. Die Kinder sollen dabei Schürzen tragen, damit die Kleidung nicht schmutzig wird. Die beiden Löffel (Teelöffel und Esslöffel) sind mit farbigen Punkten gekennzeichnet, damit sie nicht verwechselt werden. Der Teil «Grittibänz formen» wird von der Lehrperson geführt, wobei die Kinder ihren Grittibänz auch relativ frei gestalten können. 
Folgendes Material soll bereitstehen:
· Alle Zutaten (500g Mehl, 1.5 Teelöffel Salz, 3 Esslöffel Zucker, 1 Päckli Hefe, 60g Butter, 300ml Milch, 1 Ei)
· Schürzen
· Schüssel mit Kelle
· Pinsel
· Kleine Schale für das Ei
· Waage
· Esslöffel
· Teelöffel
· Abtrocktuch
· Messbecher
· Backblech
· Backpapier
· Backofen
· Lappen
Das Backen wird von der Lehrperson geleitet. Die Grittibänzen werden in der unteren Hälfte des auf 180 Grad vorgeheizten Ofens ca. 25 Minuten gebacken. Anschliessend sollen die Grittibänzen herausgenommen werden und auf einem Gitter abgekühlt werden lassen.
Lehrplanverortung
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2. Die Schiilerinnen und Schiiler kénnen einfache Problemstellungen
analysieren, médgliche Lésungsverfahren beschreiben und in Programmen
umsetzen.

Algorithmen
Die Schiilerinnen und Schiler ...

» konnen formale Anleitungen erkennen und ihnen folgen (z.B. Koch- und Backrezepte, '
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