Rund um den Dampfkochtopf

Lernziele: 

Die Schülerinnen sollen ...

... Sicherheit im Umgang mit dem DKT erhalten.

... den DKT fachlich richtig und selbständig bedienen.

... die Kochzeiten im DKT und in einer herkömmlichen Pfanne vergleichen und  
    die Vorteile des DKTs ableiten.

Ideen für den Unterricht

Anfangsphase: 
Folie: Steckbrief
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Gruppenpuzzle:
Kochen mit dem Dampfkochtopf:

  
- Einfüllen und Schliessen
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- Kochen
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- Abkühlen und Öffnen
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Jede Schülerin der Kochgruppe bearbeitet ein Gruppenpuzzle-Arbeitsblatt.


Anschliessend werden die Gschwellti für das Menü im Dampfkochtopf gedämpft, jede Schülerin demonstriert den anderen in der Kochgruppe ihre bearbeiteten Arbeitsschritte
Arbeitsaufträge:
Aufträge:



- Der Vergleich
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- Gut gerechnet – halb gekocht
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- Ja oder Nein ???
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- Sicherheitshinweise
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- Arbeitsblatt
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- Lösungsblatt
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Training:
Kreuzworträtsel:


- Arbeitsauftrag
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- Rätsel
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- Lösung
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Frage- und Antwortspiel:

- Arbeitsauftrag
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- Fragekarten
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