Kochen mit dem

Dampfkochtopf
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Abkühlen
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Beachte die Pfeile auf Deckel und Griff, lege den Deckel so auf, dass die beiden Pfeile gegeneinander zeigen.�


Damit der Dampfkochtopf richtig verschlossen ist, Griffe übereinander schieben.��


Aufgaben


4. Male die beiden Pfeile auf dem Bild rot an!


5. Probier am Dampfkochtopf den Deckel richtig


    zu verschliessen.





�





Schliessen





� EMBED PBrush  ���





Einfüllen





Durch kurzes Ziehen am Druckanzeiger kontrollieren, ob das Ventil frei spielt.��


Aufgaben


3. Kennzeichne mit einem roten Pfeil den  �    Druckanzeiger auf dem Bild!











Wasser bis zum Siebeinsatz einfüllen.�


Dampfkochtopf nie mehr als 3/4-hoch mit Nahrungsmittel füllen��


Aufgaben


1. Zeichne mit blauer Farbe ein, �    wie hoch du das Wasser einfüllen musst!


2. Zeichne mit brauner Farbe die Kartoffeln in  �    den Topf





�





Zischendes Geräusch und Entweichen von Dampf unter der Ventilhaube zeigt an, dass die Wärmezufuhr zu gross ist.


Dampfkochtopf kurze Zeit von der warmen Herdplatte nehmen, bis der Druckanzeiger zum zweiten roten Ring abgesunken ist.





Aufgabe


6. Male den ersten und zweiten Ring rot an!


7.Male den austretenden Dampf mit blauer Farbe an!
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�





Sobald der zweite rote Ring sichtbar wird, wird die Wärmezufuhr auf kleine Kochstufe verringert.


Nun beginnt die Kochzeit.





Aufgabe


4. Male den ersten und zweiten Ring rot an!


5. Schreibe in den Kreis auf dem Bild die Kochstufe ein!
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Nach kurzer Zeit wird am Druckanzeiger der erste rote Ring sichtbar.


Die Wärmezufuhr muss nun um die Hälfte verringert werden.





Aufgabe


2. Male den ersten Ring rot an!


3. Schreibe in den Kreis auf dem Bild die Kochstufe ein!





1/5 der normalen Kochzeit berechnen





Stelle den richtig verschlossenen Dampfkochtopf auf die Herdplatte.


Schalte die Herdplatte auf höchste Stufe.





Aufgabe


1. Schreibe in den Kreis auf dem Bild die Kochstufe!





�





Nach Ablauf der Kochzeit, Topf abkühlen lassen, bis er drucklos ist, d.h. das schwarze Ventilköpfchen wieder unten auf der Ventilhaube aufliegt.





Aufgabe


1. Zeichne im Bild das Ventilknöpfchen ein, wie es�    aussieht, wenn der Dampfkochtopf durcklos ist!





Bei Drucklosigkeit (vorher geht es gar nicht) Griffe auseinander ziehen bis die Pfeile auf Deckel und Griff gegeneinander zeigen.�In dieser Stellung lässt sich der Deckel leicht vom Dampfkochtopf abheben.





Aufgabe


3. Male die beiden Pfeile auf dem Bild rot an!�4. Probiere am geschlossenen Dampfkochtopf den Deckel abzunehmen!





�





Öffnen
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Langsames Abdampfen: Topf neben die Herdplatte stellen und abkühlen lassen.�


Normales Abdampfen: durch leichten Druck auf den Druckanzeiger mit dem Finger Dampf ablassen, bis kein Dampf mehr ausströmt.�


Rasches Abdampfen: Topfrand unter fliessendem, kalten Wasser abkühlen





Aufgabe


2. Zeichne den Wasserstrahl auf dem Bild mit blauer�    Farbe ein!
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