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INHALTSVERZEICHNIS ZUR WERKSTATT "PRODUZIEREN- KONSUMIEREN" ANHAND DER KARTOFFEL 

Arbeitsschritte

04 01
Kartoffelernte früher/ heute
05 02 
Was wissen meine Eltern?

03 
Welchen Boden brauchen die Kartoffeln?

06 Wie müssen Kartoffeln gelagert werden?

Geschichte der Kartoffel

07 Woher kommt die Kartoffel?

08 Wie die Kartoffel nach England kam

09 Der Kartoffeltrick

010 Hungersnöte während den Weltkriegen

Konsumieren/ Essverhalten

011 Kartoffelprodukte

012 Kochgehilfe/ Kochgehilfin

013 Mein Lieblingskartoffelgericht

014 Sind Kartoffeln überhaupt gesund?

015 So entsteht ein Chip

016 Welche Kartoffelprodukte sollte ich eher meiden?

017 Kartoffeln und Umwelt

018 Wie die Kartoffel wächst

019 Die Kartoffelpflanze

020 Feinde der Kartoffeln

021 Der Kartoffelkäfer

022 Energie der Kartoffel

Mix- Max

023 Kauderwelsch

024 Tastkartoffel

025 Kartoffelwerbung

026 Etwas für Gwundrige

027 Das Kartoffelspiel
