	Hygiene am Arbeitsplatz
	1


Die Küchenwäsche
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Diese Gebrauchsgegenstände sind ideale Vermehrungsplätze der Bakterien, da sie die idealen Lebensbedingungen ( feucht, warm ) aufweisen. Beachten wir jedoch einpaar einfache Regeln, sind diese Reinigungswerkzeuge für uns keine gesundheitliche Gefahr.
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	 Abwaschlappen

 nach Gebrauch sauber auswaschen, gut auswringen und zum Trocknen aus- 

 gebreitet aufhängen. Häufiges wechseln und waschen in der Maschine bei 

 mind. 60° ist nötig.

	
	 Abtrocknungstuch

 Abtrocknungstüchli werden nur zum Trocknen von sauberem Geschirr ver-

 wendet. Feuchte Tüchli nach Gebrauch immer ausgebreitet aufhängen.
 Häufiges wechseln ist auch hier erforderlich.

	
	 Bürsteli und Scotchschwämme

 Immer gut auswaschen. Sie können ab und zu auch in der Abwasch-

 maschine mitgewaschen werden. An der Luft gut austrocknen lassen.




Wichtig:

Nasse Gegenstände nie in einem Kasten versorgen !
� EMBED PBrush  ���
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